ПАСПОРТ
пищеблока

муниципального дошкольного

образовательного учреждения

МБДОУ № 3

ст. Павловской

ул. Горького, 279

тел. 5-24-46

Заведующая МБДОУ № 3   Панасюк Ольга Викторовна
Тел. 5 –24-46

Педагогический состав – 8.

Охвачено питанием воспитанников  - 65.

Зав. пищеблоком –        Барильник 

                               Нелли Ивановна       старший повар

Ответственная за организацию питания –         Лебедь 

                                                              Ирина Ивановна    мед. сестра

Завхоз –      Отрезова Наталья Викторовна
Штаты:

	Должность


	Повар
	Кух. рабочая

	Кол-во  чел.
	1
	1


Наличие необходимых документов по организации питания:
1. Перспективное двухнедельное меню

2. Ежедневное меню

3. Меню – раскладка

4. Накопительная ведомость

5. Журнал скоропортящейся продукции

6. Журнал контроля состояния качества питания

7. Журнал ежедневных медицинских осмотров

8. Приказ о назначении ответственного за питание

9. Приказ о создании комиссии по проверке питания

10. Справка по результатам проверок организации питания.

Материально-техническая база пищеблока МБДОУ № 3
	Наименование оборудования


	Кол-во


	Год выпуска, марка


	Техническое состояние

	Потреб​ность


	Ремонт


	Печи: электрические, газовые (количество конф.)


	Газ 2

КН – 8

Элек.1 кон.4


	1986

1984
	Износ 99%

Износ 99%


	1 электро

2 газов.


	-

	Холодильник


	1

1

4
	2008

2007

1975
	Износ 99%


	4
	-

	Холодная камера


	1


	1975


	Износ 100%

Износ 99%


	-


	-

	Электромясорубка


	1


	1981


	Износ 85%


	1

11111
	-

	Электросковорода


	-

--
	-


	-


	1


	-

	Электрокотельная


	-


	-


	-

-
	-


	-

	Духовой шкаф


	-


	-


	-


	1

-
	-

	Бойлер, титан, водогрейка


	-


	-


	-
	-


	-

	Посудомоечная машина
	-
	-
	-
	1


	-

	Картофелечистка
	-
	-
	-
	1
	-

	Овощерезка
	-
	-
	-
	1
	-

	Другое оборудование:  протирочная, взбивальная машина
	-
	-
	-
	1

1
	-

	Тестомес. маш.
	-
	-
	-
	-
	-

	Весы
	3
	1975

1986
	Удов.
	2
	-

	Жарочный шкаф
	-
	-
	-
	1
	--

	Посуда кухонная:

 Кастрюли 2л.

 Кастрюли 5л.

 Кастрюли 10 л 15-25л.

 Котёл напл. 20л, 30л

 Котёл напл. 50л          
	12

-

15
-

-
	2000

-

1999-2008

-

-
	Износ 90%

-

12 шт. 100%износ

-

-
	12 шт.

-

7 шт.

3 шт.

-
	-

-

-

-

-

	Ножи
	12
	1987-2008


	7 шт. 100% износ
	5 шт.
	-

	Разделочные доски


	15
	2008


	Удов.
	-
	-

	Тазы алюм, 

эмалиров.
	8

20
	1981

1981
	95%

100%
	8

20
	-

-

	Дуршлаг
	1
	1987
	Удов.
	1
	-

	Ложки разливные
	5
	1987
	Удов.
	5
	-

	Поднос пластмассовый
	15
	2008


	Удов.
	-
	-

	Сковороды 
	4
	1981
	Удовл.
	4
	

	Чайники 
	3
	1987
	Износ 90%
	4
	

	Моечные ванны для:


	
	
	
	
	

	- кухонной посуды
	1
	1987
	Износ 99%
	1
	

	- столовой посуды
	6


	1987
	Износ 99%
	6


	

	- приборов
	-


	-

--
	-


	-


	

	Смесители 

Душевые шланги с насадками
	7

-
	1987
-
	Износ 99%
-
	7
5
	-
-

	Столовая посуда:

тарелки полупорционные
	120
	2007
	Удовл.
	30
	-

	тарелки десертные
	120


	2007


	Удовл.


	30


	-

	Стаканы
	-
	-
	-
	-
	-

	Чашки чайные
	75
	2007
	Удовл.
	30
	-

	Столовы приборы: 

вилки

ложки

ножи 

- ложки
	60

100

-
	1995

1995

-
	Удовл.

Удовл.
-
	15

-

20
	-

-

-

	Хлебницы
	-
	-
	-
	12 шт.
	-

	Салфетницы 
	20
	2005
	Удовл.
	-
	-

	Скатерти 

Клеёнки 
	5

3
	1997

2001
	99%

90%
	25 шт.

30 метр
	-

-

	Ёмкости для соленых овощей:

 5л.

10л.

50 л.
	-

-

-
	-

-

-
	-

-

-
	-

-

-
	4

2

-

	Ёмкость для замачивания яиц
	1


	1997
	99% износ
	1
	-

	Ведра:

производственные

раздаточные

для отходов

для уборки помещений
	6

4

7
	2007

1991

1989
	Удовл.

Износ 99%

Износ 99%
	4

30
	-

-

	И др. инвентарь
Швабры

веники
	8

8
	1999

2006
	Износ 90%

Износ 99%
	10

20
	-

-


Наличие набора помещений
Цехи:

Горячий _____________________

Холодный ___________________
       совмещено

Мясо-рыбный ________________ 

Овощной_____________________

Моечные для столовой и кухонной посуды ______1_____________

Кладовые для сухих продуктов______1___________

Кладовые для овощей ______1_______________

Охлаждаемые и низкотемпературные камеры для хранения мясных и скоро​портящихся продуктов.___-_______________________________

Бытовые помещения для персонала пищеблока   1

Загрузочная-тарная ____-____________________________________

Моечная для тары       -

Холодильная камера_____-___________________________________

Холодильная камера для пищевых отходов ___-_________________

Санузел для сотрудников столовой ___1________________________

Тип столовой: с полным производственным циклом
Количество посадочных мест в обеденном зале. (0,7 м.кв. на 1 п.м.): 65

Состояние мебели
	Наименование


	Количество


	Год при​обретения


	Техническое состояние


	Потребность



	Столы


	22


	5-2006 г.

17-1987


	Уд.

Неуд.


	8



	Стулья


	66


	20-2006

46-1987


	Уд.

Износ 90%


	50 шт.



	Шкафы (стеллажи) для 

посуды


	6


	1987


	Износ 90%


	5

	Разделочные столы


	3
	1987
	Износ 90%


	3

	Шкаф для хранения спецодежды
	2
	
	Уд.
	-

	Шкаф для хранения уборочного инвентаря
	-
	-
	-
	2

	Шкаф для хранения моющих средств

(навесной под замком)
	1
	1987
	Износ 90%


	1


